CENTRO TURISTICO ACLI PERUGIA

PROGRAMMA

07:30 - PARTENZA DAL PALABARTON -
PERUGIA

10:30 - ARRIVO A OFFIDA E VISITA GUIDATA

CENTRO STORICO

12:30 - PARTENZA PER ACQUAVIVA PICENO

13:00 - PRANZO A BASE DI PESCE

17:00 - PARTENZA PER PERUGIA

La quota comprende:

Viaggio A/R in autopullman GT. e parcheggio.
Assicurazione medico. Visite come da programma.
Accompagnatore per tutta la durata del viaggio.

La quota non comprende:

Extra e tutto quanto non espressamente indicato alla
voce "la quota comprende".

PAGAMENTO:
Al momento della Prenotazione o Bonifico bancario
IBAN: IT63J0501803000000011631579

CITTA DI OFFIDA

Offida, antico borgo racchiuso dalle mura castellane del XV sec., & inserito tra | borghi piu
belli d'ltalia. Posto su uno sperone roccioso tra le valli del Tesino e del Tronto, & noto per
la laboriosa e paziente arte del delicato merletto al tombolo, tradizione antica, a cui
dedicato uno dei musei principali della citta.

Il vasto piazzale panoramico all’ingresso del nucleo antico accoglie i resti della quat-
trocentesca Rocca, ai cui piedi si trova il Monumento alle Merlettaie. La lavorazione del
merletto a tombolo & tuttora molto diffusa: non é raro infatti, passeggiando nel centro
storico, scorgere nella penombra degli atri delle case signore intente al lavoro con i piccoli
fuselli di legno. Il museo del merletto a tombolo (che dispone di un apposito percorso per
le persone non vedenti), si trova allinterno dell’'ottocentesco palazzo De
Castellotti-Pagnanelli che, dal 1998, ospita anche il museo archeologico “G. Allevi”, il
Museo delle Tradizioni Popolari e la Pinacoteca comunale costituendo cosi un vero e
proprio polo culturale.

Antipasti:

Freddi con insalata di mare e di polipo, Gaberetti in salsa
verde, Filetto di alice marinate, Filetto di sgombro
marinato con pomodorino, Spigola ai funghi con chenelle
di patate e gamberi rosa in guazzetto

Cozze gratinate, Souté di cozze e vongole

Primi:

Risotto alla marinara, Maccheroncini di pasta fresca di
Campofilone ai frutti di mare

Secondi:

Frittura di calamari, gamberi, totani, olive fritte all'ascol-
ana, altro novellame dell’Adriatico e verdure, Grigliata
mista dell’Adriatico (a scondo della disponibilita -
sogliole, spiedini di calamari e gamberi, coda di rospo,
seppie)

Contorno:

Dessert e sorbetto di limone

Vino e bevande:

Passerina dei Colli Acquavivani

Acqua e Caffe

(Possibilita di preparazione piatti alternativi per intolle-
ranza o allergie; il ristorante & accessibile ai disabili)

Telefono

O Antonietta : 3403396150
O Adriano : 3389124261

O Ladis : 3428738246

@ segreteria@ctaperugia.org

Website

www.ctaperugia.org




